
スープ

 

上記２種のスープから
お好きなものをお選び下さい

Soup

Corn soup
コーンスープ ￥390

Bisque soup of lobster

オマール海老の
ビスクスープ ￥390

Bread & soup
パンスープ ￥700

＝ドリンクセット（＋320円）

＝スープ&ドリンクセット（＋520円）＋

●価格は全て税込み価格です。 ●価格は全て税込み価格です。

Sandwich サンドウィッチ スイーツ

Franch toast
フレンチトースト

ジャンボンフロマージュ

えびアボカドのサンド

パンスープ

クロワッサンサンド

フレンチトースト

パンケーキ

スモークサーモンサンド

人気のバケットを一晩かけてじっくりと漬け込み、
香ばしく焼き上げたおすすめの逸品です。
バニラアイスとキャラメルソースが味を引き立てます。

単品 ￥800
￥1,120
￥1,320＋

この商品はテイクアウトできません。

Sweets

Pancake
パンケーキ

ホテルパティシエ特製のパンケーキ。
自家製バターが味の決め手です。

単品 ￥800
￥1,120
￥1,320＋

ガレットGalette

Galette of ham and vegetables
ハムと野菜のガレット

トマトソースと
クリームチーズのガレット

この商品はテイクアウトできません。

単品 ￥760
￥1,080
￥1,280＋

単品 ￥760
￥1,080
￥1,280＋

ハムとチーズをはさんだそば粉のガレットに
たっぷりの野菜と生ハムをのせました。
バルサミコ酢の効いた大人の味が食欲をそそります。

Galette of cream cheese and tomato sauce
ハムとチーズをはさんだそば粉のガレットに
じっくり煮込んだラタトゥイユと
濃厚なクリームチーズを合わせればおいしさ倍増です。

この商品はテイクアウトできません。

トマトソースと
クリームチーズのガレットハムと野菜のガレット

単品

エビとアボカドを使用した一番人気の
組み合わせです。

Sandwich of avocado and shrimp
えびアボカドのサンド ￥650

￥970
￥1,170＋

サーモンを引き立てるクリームチーズを
たっぷり使用した上品なサンドです。

Sandwich of smoked salmon
スモークサーモンサンド 単品 ￥650

￥970
￥1,170＋

バターをふんだんに使用した人気のクロワッサンは
生ハムとベストマッチ！

Croissant sandwich
クロワッサンサンド 単品 ￥650

￥970
￥1,170＋

Jambon fromage

ジャンボンフロマージュ
（ハム&チーズのサンド）

フランス定番のサンドでロースハムとチーズが入った
シンプルな味わいです。

単品 ￥650
￥970
￥1,170＋

おすすめ
！

おすすめ
！

おすすめ
！

おすすめ
！

Others

Coca-Cola

Melon soda

Orange juice

Peach juice

Orangina

コカ・コーラ

メロンソーダ

オレンジジュース

ピーチジュース

オランジーナ

¥360

¥360

¥360

¥360

¥360

その他

アルコールAlcohol

Beer

Cider sweet

Non-alcohol cider

Glass wine

ビール

シードル スイート

ノンアルコール シードル （ロゼ・白） 

グラスワイン（赤・白）

¥620

¥510

¥510

¥510

紅茶Tea

Earl grey

Ice tea

Ice peach tea

エディアール アールグレイ ●

アイスティー ●

アイスピーチティー ●

¥360

¥360

¥360

Coffee コーヒー

Espresso

Coffee

Cappuccino

Caffè Latte

Caffè Mocha

Caramel Latte

エスプレッソ  ●

コーヒー  ●●

カプチーノ  ●

カフェラテ ●●

カフェモカ ●●

キャラメルラテ ●●

¥360

¥360

¥410

¥410

¥460

¥510

＝ アイス ＝ ホット● ●

＝ アイス ＝ ホット● ●


